TRACTO s.r.o.

NABIDKA NA PULLED MEAT - "TRHANA MASA "
SOUS VIDE

Jedna se o vyrobu predpfipravenych mas metodou Sous Vide (pomalé vareni), kde si zakaznik
zakoupi vyrobek a po kratkém ohtevu jej s lehkosti natrha po vlaknech vidlickou. Chutny pokrm
je tim hotovy. K vyrobkd Ize doddvat rizné omacky a dipy k uceleni chutového profilu.

V soucasné dobé jsou tyto vyrobky velkym hitem na Svycarském trhu a proto vas oslovujeme
zvazit moznost touto novinkou oslovit vase zakazniky na tuzemském trhu.

Pro lepsi predstavu zhlédnéte prosim ndsledujici prospekt ve kterém naleznete video:

https://www.bell.ch/de/pulled-meat/

Ukazka vyrobku a receptury

Receptura PULLED BEEF
Vstupni suroviny: 100 kg hovézi plece nebo
jiné vhodné svaloviny.
Slozeni pro vyrobu laku k 20% nasfiku:
84 kg vody
10 kg ledu
6 kg kuchyriské soli
5 kg lak kofenény art. ¢. G114
200 g Chardex HDV art. ¢. 1087
Pomocné suroviny:

BARBECUE | Sacek pro Sous Vide art. ¢. 10812
S o Kofeni na kg:
co 15 g Grill Mix art.¢. G094
Pfiprava:
cOo 1. Pfipravit lak

@home

2. Pfipravené kusy masa nastfikat na dvakrat
MANOR® po 10%

3. Masirovat pfi plném vakuu 2 hod. 6
ot./min.

4. Pridat koteni Grill Mix, po vyjmuti plnit so
sackud Sous Vide.

5. 12 hod. tepelné opracovat v konvektomatu
nebo kotli pfi teploté 72°C.

6. Po vyjmuti rychle zchladit.



https://www.bell.ch/de/pulled-meat/

PULLED
PORK

SLOW COOKEp®

Receptura PULLED PORK
Vstupni suroviny: 100 kg veprové krkovice
nebo plece.
SloZeni pro vyrobu laku k 20% nasfiku:
84 kg vody
10 kg ledu
6 kg kuchyriské soli
5 kg lak kofenény art. ¢. G114
200 g Chardex HDV art. ¢. 1087

Pomocné suroviny:

Sacek pro Sous Vide art. ¢. 10812

Kofeni na kg:

15 g Grill Mix art.¢. G094

Pf¥iprava:

1. Pfipravit 13k

2. Pfipravené kusy masa nastfikat na dvakrat
po 10%

3. Masirovat pfi plném vakuu 2 hod. 6
ot./min.

4. Pridat koteni Grill Mix, po vyjmuti z masirky
plnit so sackd Sous Vide.

5. 12 hod. tepelné opracovat v konvektomatu
nebo kotli pfi teploté 72°C.

6. Po vyjmuti rychle zchladit.

Receptura PULLED PORK — Z DIVOCAKA
Bod 6. — pouZit 200 g uzeného
maltodextrinu art.¢. 15046 na misto
Chardex HDV.




